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À PROPOS DE NOUS

Véritable cocon de verdure aux portes de Bordeaux, le Château Larrivet Haut-Brion
met à votre disposition ses salles de réception et terrasses dominant les vignes et le
parc de la propriété.

Prenez place le temps d'une réunion dans l'un de nos espaces et agrémentez votre
journée d'une visite ou d'un atelier dégustation animé par notre équipe. 

Dans cet esprit chaleureux, nos équipes ont à cœur de vous réserver un accueil
dynamique, pour vous faire découvrir un monde de saveurs dans un lieu d'exception.

Plusieurs espaces disponibles

Offres personnalisables "à la carte"

Activités team building

A 30 minutes de Bordeaux

Ateliers accords mets et vins (fromages,
caviar, viandes séchées, chocolat ou poissons
fumés locaux, bouchées végétales)

Parc de 12ha

Dégustation et visite
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Location simple

Clé en main

Option "Visite"

Option "Papilles en Folie"

Les Lieux

Les team building

Tarifs

Nos prestataires

Hébergements

Informations Pratiques

Les Offres 

Salle des Vignes et sa terrasse 

Salle du Parc et sa terrasse 

Le Parc et son Jardin Millésimé
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150

en école

200

en théatre

100

 en U

LES LIEUX
Salle des vignes

Surplombant les parcelles du Château, la salle des vignes d'une surface de
450m² est constituée de deux espaces communicants. Vous pourrez
profiter d'un espace de travail et d'un espace déjeunatoire. Sa terrasse
ensoleillée de 250m² permet un instant de détente pendant votre
séminaire.

Capacité maximale : 300 personnes assises  |  400 personnes debout
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60 

en école

80 

en théatre

50

 en U

Face au Jardin Millésimé et sa jachère fleurie, la salle du parc de 130m²
offre un espace de séminaire plus intime. Sa cheminée en pierre et sa
terrasse de 50m² ouverte sur notre parc lui confèrent un charme
exceptionnel. 

LES LIEUX
Salle du parc
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Capacité maximale : 80 personnes assises  |  100 personnes debout



(Le parc et le Jardin Millésimé ne peuvent être loués sans location de salle)

Le Jardin Millésimé et sa jachère fleurie est un véritable emblème de la
propriété. 
Venez profiter, le temps d'un déjeuner, de cet écrin de verdure. En formule
cocktail ou assis, offrez à vos convives un moment de plein air au cœur du
parc du Château Larrivet Haut-Brion.

LES LIEUX
Parc & Jardin Millésimé
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| Tarif : 35€ par personne, ou 1500€ minimum

| Location de matériel supplémentaire ( > 50) en supplément 
| Nombre de personnes maximum : 300

Journée et/ou soirée
Location simple

Mise à disposition de la Salle des Vignes ou de la Salle du Parc à la
journée pour l'espace réunion.

Déjeuner flexible
Choisissez d'organiser votre déjeuner sur
recommandation d'un des traiteurs de notre liste.

Visite et dégustation
Visite de la propriété : 10€
Atelier dégustation Papilles en Folies : 25€ Prix Hors Taxes par personne

Tout repas sur place entraine un achat des vins de la propriété en supplément

PRESTATIONS
OPTIONNELLES
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Vidéo projecteur

Tables et chaises (50 pax) Visioconférence

Ecran de projection

Matériel à disposition :



Journée et/ou soirée
Clé en main
Mise à disposition de la Salle des Vignes ou de la Salle du Parc à la
journée pour l'espace réunion.

Déjeuner inclus (une prestation traiteur)
Le repas peut-être servi au cœur du parc si les conditions
météorologiques le permettent (supplément à prévoir)

| Tarif : sur devis du traiteur, ou 4200€ minimum

Matériel à disposition :

Visite et dégustation :
Visite de la propriété : 10€
Atelier dégustation Papilles en Folies : 25€

PRESTATIONS
OPTIONNELLES Prix Hors Taxes par personne

Tout repas sur place entraine un achat des vins de la propriété en supplément

| Nombre de personnes maximum : 300
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| Location de matériel supplémentaire ( > 50) en supplément 

Vidéo projecteur

Tables et chaises (50 pax) Visioconférence

Ecran de projection



Déambulez parmi notre emblématique collection « d’œufs en béton »
qui exposent aux curieux leurs fresques colorées.

Puis mesurez-vous à nos majestueuses jarres en terre cuite de
Toscane, comme un voyage dans le temps.

De recherches en innovations, de la technique à l’artistique, le
domaine assemble les genres pour créer des prestations
oenoludiques à partager avec votre équipe ou vos clients, et faire de
votre séminaire une expérience constamment inédite.

Option visite & dégustation 
Visite des chais et de la propriété

Dégustation de 3 vins de la propriété 

Visite et histoire du Château

| Durée de la visite : 1 heure

| Tarif : 10€ par personne

AU PROGRAMME

Prix Hors Taxes par personne9



Pour agrémenter votre séminaire, partagez une expérience culinaire
originale autour d'un atelier "Accords mets et vins".
 
Surprenez vos collaborateurs avec une dégustation pensée pour casser
les codes des accords classiques.

Cette prestation peut-être réalisée pendant le repas ou à l'occasion d'une
pause lors de votre journée.

Fromages affinés au lait cru, Maison Deruelle 

Poissons Fumés, fumoir artisanal Fumette

Chocolats d'artisans locaux, Chocolaterie Lalère

Caviar d’Aquitaine, Sturia

Viandes séchées, Smoking Good

Bouchées végétariennes, le Coq en Pâte

en accord avec une sélection de vins de la propriété

Option visite & dégustation 
Papilles en Folie

AU CHOIX

| Durée de l'intervention : 30 minutes

| Tarif : 25€ par personne
Prix Hors Taxes par personne
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Nos prestataires 
des Papilles en Folie

L’Atelier Fumette
Poissons fumés
13 Avenue du Grand Crohot
33950, Lège-Cap Ferret

06 99 83 34 16
www.fumette-capferret.com
contact@fumette-capferret.com

Maison Sturia
Caviar
02 Route de Beauval, 
33450, Saint-Sulpice-et-Cameyrac

05 56 30 34 31
www.sturia.com
v.vaude@kaviar.com

Chocolaterie Lalère
Chocolat
19 rue Bouffard,
33000, Bordeaux

0557832538
www.chocolaterie-lalere.fr
bouffard@chocolaterie-lalere.fr
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Nos prestataires 
des Papilles en Folie
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Smoking Good
Viandes fumées et séchées
2 rue Montesquieu
33650, La Brède

07 67 30 64 28
www.smokinggood.net
christian@smokinggood.fr

Le Coq en Pâte
Bouchées végétales
2 Chemin de la Canave
33650, Martillac

09 82 27 35 25
www.le-coq-en-pate.fr
lecoqenpate.martillac@gmail.com

Fromagerie Deruelle
Fromage
66 Rue du Pas-Saint-Georges, 
33000, Bordeaux 

05 57 83 04 15
fromageriederuelle.fr
fromagerie-deruelle@orange.fr
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Les hébergements
aux alentours de la propriété

Nous n’avons pas d’hébergement sur la propriété. 

Cependant, de nombreuses chambres d’hôtes se trouvent à proximité
directe du Château à Léognan ou dans les villes voisines. 
Nous nous trouvons également à 10 minutes de la zone hôtelière de
Gradignan qui pourra accueillir tous vos convives.

Il y a également d’autres Châteaux et hôtels aux alentours qui pourront
héberger vos hôtes. 

N’hésitez pas à nous contacter pour plus d’informations sur les tarifs et capacités de logement. 

QUELQUES PROPOSITIONS :

 Château Pont Saint-Martin, Léognan

 Hôtel du Château de Léognan, Léognan

 Château de Lantic, Martillac

 Domaine de Malleprat, Martillac

 Ibis budget Bordeaux Sud, Villenave d’Ornon

 Best Hôtel Bordeaux Sud, Villenave d’Ornon

 Domaine de Larchey, Saint-Médard-d’Eyrands



Tarifs de location 

La location d'un espace entraine une obligation d'achat de vin de la propriété  (une bouteille pour six personnes sur deux services, dont au moins un
service en gamme Château Larrivet Haut-Brion).

ne peut être loué sans location de salle

Journée et/ou soirée
Location simple

Journée et/ou soirée
Clé en main

ESPACES
NOMBRE DE PERSONNES

MAXIMUM
CONDITIONS
TARIFAIRES

Inclus: espace et matériel de réunion jusqu’à 50 personnes, au delà, un supplément sera appliqué

En options 
Papilles en Folie

Visite de la propriété

Jardin Millésimé

35€ HT / personne
ou 1500€ HT minimum

35€ HT / personne 
+ devis du traiteur

ou 4200€ HT minimum

300

300

Sur demande

Sur demande

25€ HT / personne

10€ HT / personne

Sur demande
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Informations pratiques

Service Evénementiel 
06 29 31 48 23
evenement@larrivethautbrion.fr

Contact :

Château Larrivet Haut-Brion
84, Avenue de Cadaujac - 33850 LEOGNAN
Coordonnées GPS (Latitude) : 44.7312 / GPS (Longitude) :-0.5853

Accès : 
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